
M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

D O L C E  A  S C E L T A  T R A  Q U E L L I  P R O P O S T I
N E L L A  C A R T A  D E I  D E S S E R T

DESSERT OF YOUR CHOICE FROM THE DESSERT MENU

TASTING MENU

A JOURNEY IN PARMA

LA SELEZIONE “UTINI”
Prosciutto di Parma DOP 30 mesi “Langaria” selezione Alessandro Utini
30-month aged Parma Ham PDO “Langaria” – Alessandro Utini selection

BIS DI TORTELLI FATTI AL MOMENTO
D’ERBETTA: ricotta di montagna, bietola e Parmigiano Reggiano Dop 1,3,7,8

DI ZUCCA: zucca al forno, mostarda, amaretto e Parmigiano Reggiano Dop 1,3,7,8,10

D’ERBETTA: mountain ricotta, chard and Parmigiano Reggiano PDO 1,3,7,8

PUMPKIN: baked pumpkin, mustard fruits, amaretto and Parmigiano Reggiano PDO 1,3,7,8,10

IL MORBIDO GUANCIALINO
Guancia di suino ai funghi con patate rosse arrosto 1,3,7,8,9,12

U N  V I A G G I O  A  P A R M A

Pork cheek with mushrooms and roast red potatoes 1,3,7,8,9,12

5 0 €  a  p e r s o n a ,  b e v a n d e  e s c l u s e
50€ per person, drinks are not included


