
110€ a persona

SERATA
GIOVEDÌ 8 OTTOBRE 2026 - ORE 20:00

ENTRéE DELLO CHEF

Il Pomodoro San Marzano ripieno: 
chevre, basilico e Parmigiano Reggiano Dop

Château Miraval Côtes de Provence AOP Rosé 2025
in accompagnamento

per iniziare

Menù dedicato all’abbinamento vini a cura dello
CHEF EDOARDO CRAVIARI

Cappuccino di patate, gamberi blu e fungo porcino fresco

Sancerre Domaine Laetitia Ducroux 2023
in accompagnamento

Bucaneve gratinati: 
Parmigiano Reggiano Dop, porro e tartufo

Sancerre Domaine Laetitia Ducroux 2023
in accompagnamento

Coscia di gallo ripienA: 
castagne, uva, zucca ed erbe spontanee

Pouilly-Fuisse Blanc Marcel de Normont 2018
in accompagnamento

Sauternes Château Partarrieu 2019
in accompagnamento

Cupola di formaggio fresco, 
miele, cioccolato bianco e pesca gialla caramellata

con la partecipazione straordinaria di
GERMÁN MÜLLER

VIAGGIO ALLA SCOPERTA 
DELLA FRANCIA ORIENTALE


