
M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

D O L C E  A  S C E L T A  T R A  Q U E L L I  P R O P O S T I
N E L L A  C A R T A  D E I  D E S S E R T

DESSERT OF YOUR CHOICE FROM THE DESSERT MENU

TASTING MENU

ON THE WAVES OF FLAVOUR

LA MIA TAVOLOZZA DEI COLORI DEL MARE
Selezione di carpacci, tartare di pesce e crostacei con il suo pinzimonio 2,4,6,8,14

Selection of fish and shellfish carpaccio and tartare served with seasonal crudités 2,4,6,8,14

LA CARBONARA DI MARE
Linguina in Carbonara di mare, con gamberi, mandorle, zafferano e pepe nero 2,5,7,8,12

Gnocchi Black and White, scampi, pesto di rucola, limone candito 1,2,3,7,8,12

Hand-cut linguine carbonara with prawns, almonds, saffron and black pepper 2,5,7,8,12

Black and White Gnocchi, scampi, rocket pesto, and candied lemon 1,2,3,7,8,12

TRANCIO DEL PESCATO “RIVIERA”
Grandi pezzature di pescato variabili a seconda del mercato (non di allevamento)
arrostito, servito con salsa riviera, pomodorini, olive taggiasche e asparago di mare 4,7,12

S U L L E  O N D E  D E L  G U S T O

Roasted market fresh wild fish served with Riviera sauce, cherry tomatoes, Taggiasca olives
and sea asparagus 4,7,12

7 5 €  a  p e r s o n a ,  b e v a n d e  e s c l u s e
75€ per person, drinks are not included

GLI GNOCCHI GIORNO E NOTTE

oppure


